Ciasto z wanilig i $wiezg zurawing

Lubie proste ciasta: zamieszad, wymieszad, wstawi¢ do piekarnika i juz. To
ciasto wtasnie takie jest i do tego bardzo dobrze smakuje. Dtugo zachowuje
$wiezoé¢. Jest wilgotne w $rodku, a skérke ma chrupigcg. Swieza zurawina dodaje
kwaskowego smaku. Méj syn byt zachwycony, a jemu nietatwo dogodzié. Wczoraj
zjadt dwa wielkie kawatki i dokrajat po cichutku kolejne:) Przepis z MW,
szczerze polecam.

Sktadniki na 22 cm placek:
* migzsz z jednej laski wanilii,

» 2 szklanki swiezej zurawiny lub rozmrozonej i odsaczonej,
= 2 szklanki mgki pszennej,

» 2 tyzeczki proszku do pieczenia,


http://www.manufakturaciastek.pl/ciasto-z-wanilia-i-swieza-zurawina/

szczypta soli,

115 g masta,

2 duze jajka,

pot szklanki mleka

1,5 szklanki cukru (uzytam trzcinowego)

Przygotowanie ciasta

1. Wszystkie sktadniki (oprécz zurawiny) wymiesza¢ w misie robota kuchennego.
Na koniec *yzka wmiesza¢ zurawine.

2. Okragta forme spsika¢ sprayem do pieczenia. Wla¢ ciasto.

3. Piec przez okoto 30-40 minut w temperaturze 175 stopni (do suchego
patyczka) .

4. Smacznego!



