Kruche paluszki z mandarynka
Te kruche paluszki sg bardzo kruche i bardzo smaczne. Podoba mi sie ich ksztatt,

pieknie sie prezentujg. Jednakze proponuje doda¢ troszke wiecej skérki
mandarynkowej lub troszke pomaranczowej, bo smak cytruséw nie jest mocno
wyczuwalny. A szkoda. Co kto lubi:) Ciasteczka bardzo dobrze pasuja do kawy czy
do popotudniowej herbaty i majg bardzo maslany smak.

Inspiracja

Sktadniki na 3 blaszki ciasteczek:
= 250 g masta znakomitej jakosci

= 80 g cukru pudru
= 2 tyzki maki ziemniaczanej

= 300 g maki pszennej


http://www.manufakturaciastek.pl/kruche-paluszki-z-mandarynka/
http://www.mojewypieki.com/przepis/kruche-mandarynkowe-paluszki

» 2 Xyzki skorki otartej z mandarynki (mozna doda¢ wiecej lub dodac¢ troche

skérki z pomaranczy)

= 60 ml soku z mandarynki

= p6t tabliczki gorzkiej czekolady rozpuszczonej w kapieli wodnej lub w

mikrofaléwce do ozdobienia ciasteczek po upieczeniu

Przygotowanie

1.
2.
3.

10.

Masto utrze¢ na puszysta mase. Dodal¢ reszte sktadnikéw. Wyrobié ciasto.
Schtodzi¢ w lodbéwce przynajmniej przez 30 minut.

Na macie silikonowej z czes$ci ciasta wyrobi¢ palcami cieniutki (oko*o 2 cm)
rulonik. Jesli ciasto jest dobrze scht*odzone, nie trzeba podsypywac¢ maty

maka .

. 0Odcina¢ 10 cm ciasteczka.
. Uktada¢ ciasteczka na papier pergaminowy.

. Piec do zeztocenia sie bokéw przez okoto 12-13 minut w temperaturze 180

stopni.

. Ciastka sg bardzo kruche. Przed zdjeciem ich z blaszki odczekac¢ kilka

minut, a potem przektada¢ na kratke za pomocag topatki do ciastek.

. Wystudzone udekorowa¢ czekoladsa.

. Ciastka moga by¢ przechowywane do dwéch tygodni w szczelnie zamknietym

pojemniku.

Smacznego!



