Konfitura brzoskwiniowa
Zaczyna sie sezon na Swieze figi w wypiekach, na sliwki juz sie prawie konczy. A

ja zrobie na przekér i zaprosze Was na konfiture brzoskwiniowg:)

Sktadniki na okoto 8-10 stoikodw:
= 2 kg brzoskwin

* 1 1/2 kg cukru zelujacego 2:1 lub 2 kg cukru 1:1

= sok z dwdéch cytryn

1. Brzoskwinie doktadnie wymy¢, wypestkowa¢ i zmiksowad w blenderze wiekszos¢
z nich. Reszte pokroi¢ na drobniusienkie kawateczki. Wieksze kawateczki
tadnie prezentujg sie w konfiturze.

2. Umiesci¢ brzoskwinie, cukier i sok z cytryny w rondelku.
3. Gotowac¢ okoto 1 godziny.

4. Pod koniec przeprowadzi¢ test: wzig¢ zimny(!) talerzyk. Potozy¢ na niego
odrobine konfitury i przewréci¢ talerz do géry nogami. Gdy konfitura nie
sptywa, oznacza to, ze udato nam sie sporzadzi¢ najlepszg konfiture pod
stoncem:)

5. Mozna przektada¢ do stoiczkéw.

6. Smacznego!


http://www.manufakturaciastek.pl/konfitura-brzoskwiniowa/

