Red Velvet Crinkles to ciasteczka, na ktdre natknetam sie przez przypadek
szukajgc inspiracji. Nie ukrywam, ze lubie smak ciast typu Red Velvet, a te
ciasteczka sg Swietng alternatywg. Robi je sie szybko, smakujg bardzo dobrze i
Sg urocze.

Te ciasteczka o czerwonym kolorze i popekanej strukturze sg otoczone w
delikatnej skorupce z cukru pudru. Smakujg wy$mienicie, delikatnie wyczuwalny
jest smak kakao. Ciasteczka dtugo utrzymuja Swiezos$¢ i mozna je przechowywad
nawet tydzien w szczelnie zamknietym pudeteczku.

Manufakiura Sinstek £ wie tyllke
sl .

Na 24 ciastka potrzebujesz:
=1 i 2/3 szklanki maki (uzy*am orkiszowej typ 630),

» 1/3 szklanki prawdziwego kakao,


http://www.manufakturaciastek.pl/red-velvet-crinkles/

120 g miekkiego masta,

szczypta soli,

1 i 1/2 xyzeczki proszku do pieczenia,

1 i 1/2 szklanki drobnego cukru do wypiekéw (uzytam ksylitolu),

2 jajka,

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego,

czerwony barwnik (zawsze uzywam barwnikéw firmy Wilton)

cukier puder do obtoczenia ciasteczek przed samym juz pieczeniem

Wszystkie sktadniki umie$¢ w misie robota kuchennego i dokt*adnie wymieszaj.
Czerwony barwnik mozesz doda¢ na samym koncu, dodawaj stopniowo, zeby uzyskacd
czerwony kolor.

Z ciasta formuj kule wielkos$ci orzecha wtoskiego. Kazda kule obtocz w cukrze
pudrze. Piecz na blaszce wytozonej papierem do pieczenia w temperaturze 175
stopni. Smacznego!



