Cupcakes z coca-colg
Lubie takie ciasto na cupcakes, ktdére dtugo pozostaje mieciutkie. To ciasto

wtasnie takie jest. Wilgotne, puszyste i dtugo Swieze. Troche zwlekatam z
upieczeniem babeczek z coca-cola, a moze to btad, bo to moze wtasnie coca-cola i
jej babelki dodaja ciastu puszystos$ci??

Przepis pochodzi stad.

Sktadniki na 15 muffinek:
= 300 g maki pszennej

» 3 tyzeczki proszku do pieczenia

6 ptaskich tyzek kakao

240 g ciemnego cukru muscovado (u mnie fruktoza)

225 ml coca-coli

150 ml oleju

3 jajka

1. W jednej misie *gczymy recznie sktadniki suche, a w drugiej mokre.

2. W misie miksera stopniowo i naprzemiennie tgczy¢ suche i mokre sktadniki.


http://www.manufakturaciastek.pl/cupcakes-z-coca-cola/
http://www.mojewypieki.com/przepis/muffinki-z-coca-cola

. Wytozy¢ blache do muffinek papilotkami.
. Wla¢ ciasto do 3/4 wysokosci.

. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (200 stopni) i piec przez okoto 25 minut
do zuchego patyczka.

. Smacznego!

. Do ozdobienia cupcakes mozna uzy¢ jej samego ciasta. Pokruszy¢ ciasto z
jednej babeczki na mniejsze kawatki. ,Doczepi¢” do muffiny za pomoca
»kleju” z serka philadelphia i cukru.



