Babka piaskowa z cukrem trzcinowym
To jedna z moich ulubionych babek. Miekka, wilgotna i pachngca. Zamiast biatego

cukru jest w niej cukier brazowy, ktéry dodaje babce aromatu i zmienia jej
kolor. Wydaje mi sie, ze to wtasnie w brazowym cukrze tkwi sukces tego wypieku.

Pasuje do mleka i do porannej kawy.

Sktadniki na babke:
* 4 jajka

3/4 szklanki maki pszennej

1 szklanka mgki ziemniaczanej

szklanka cukru trzcinowego nierafinowanego*

250 g masta

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

2 tyzeczki aromatu waniliowego

Przygotowanie babki
1. Jajka utrze¢ w mikserze razem z cukrem na biatg i puszysta mase.

. Dodawa¢ stopniowo mgke i reszte sktadnikéw.

Forme spiska¢ sprayem do smazenia. Wlac¢ ciasto.
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. Piec przez godzine w temperaturze 180 stopni (do suchego patyczka).


http://www.manufakturaciastek.pl/babka-piaskowa-z-cukrem-trzcinowym/

5. Smacznego!

6. * Cukier brazowy moze by¢ czesto mylony z cukrem trzcinowym nierafinowanym.
To duzy btad. Cukier brazowy to zwykty biaty , farbowany” cukier. Zatem nie
ma tych samych wtasciwosci co cukier trzcinowy.



