Sernik z biata czekolada
Bardzo stodki serniczek. Ale bardzo smaczny. A w sumie to nawet nie wiem jak

bardzo smaczny, bo méj Tata zjadt caty sernik, ktéry stat sobie spokojnie w

lodéwce, wiec chyba byt smaczny:)

Przepis pochodzi z Kwestii Smaku.

Sktadniki na okragta forme o wymiarze 23 cm:
5 tabliczek biatej czekolady,

1 kg zmielonego trzykrotnie sera,
200 g cukru(u mnie fruktoza),

100 ml mleka,

5 jaj (oddzielnie z6ttka i biatka),

ciasteczka na spdéd wymieszaé¢ z mastem i rozgnies¢

Przygotowanie:
1.

2.

3.

Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej. Ostudzic.
Biatka ubid.

Mase serowg wymieszac¢ z cukrem.

. Doda¢ mleko.


http://www.manufakturaciastek.pl/sernik-z-biala-czekolada/

10.

. Dodawa¢ stopniowo ubite biatka i Zzdé*tka.
. Doda¢ wystudzong czekolade.

. Wla¢ mase do tortownicy, na ktérg wczesniej mozna potozy¢ spdd z ciasteczek

zmiekczonych mastem i ugniecionych.

. Piec w piekarniku przez okoto 60 minut w 170 stopniach.

. Chtodzi¢ przez minimum 3 godziny w loddwce.

Smacznego!



