Satatka z pieczonych pomidoréw i awokado
Jedna ze smaczniejszych satatek jakie ostatnio jadtam. Pieczone pomidory nadaja

satatce stodki smak, a awokado i ser mozarella Swietnie tutaj kontrastuje.
Przepis pochodzi z ostatniego numeru Kuchni.
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Sktadniki na 1 porcje satatki:
= 2 pomidory,

po6t awokado,

sok z potowy limonki,

= ser mozarella (pét kostki),

listki bazylii,

» s6l i pieprz do smaku,


http://www.manufakturaciastek.pl/salatka-z-pieczonych-pomidorow-i-awokado/

= oliwa z oliwek

Przygotowanie

1. Nastawi¢ piekarnik na 160 stopni. Pomidory pokroi¢ w grube plasterki.
Skropi¢ oliwg, doprawié¢ sola i pieprzem. Utozy¢ na blaszce pokrytej
papierem do pieczenia. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez okoto
50-60 minut.

2. Awokado pokroi¢ w podtuzne paski. Utozy¢ na talerzu i polacd sokiem
limonki.

3. Mozarelle porwa¢ na drobne kawatki.

4. Pomidorki utozy¢ na satatce kiedy juz beda wystygniete. Catos¢ doprawic
solg i pieprzem, skropi¢ oliwg.

5. Smacznego!
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