Te kuleczki owsiane bardzo mi zasmakowaty, cho¢ na poczatku bytam nimi bardzo
rozczarowana. Zeby méc cieszyé sie ich smakiem, muszg dobrze zastygnaé, inaczej
czu¢ gorycz kakao. Mozna je zrobi¢ zardéwno z mleka skondensowanego stodzonego
jak 1 niestodzonego.

Przepis, cho¢ przeze mnie w cze$ci zmieniony, pochodzi z MW.
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Sktadniki na kilkanascie kulek:
= 125 g masta

3 tyzki prawdziwego kakao

1/3 puszki mleka skondensowanego stodzonego (gdy uzywa sie niestodzonego
nalezy doda¢ okoto 2 szklanek cukru trzcinowego)

3 tyzki masta orzechowego

3 szklanki ptatkéw owsianych

Przygotowanie kulek
1. Masto, kakao i mleko zagotowac. Trzyma¢ na matym ogniu przez 2-3 minuty.

2. Do miski wsypac¢ ptatki i wtozy¢ masto orzechowe. Mleczng mase wla¢ do miski
z ptatkami i doktadni wymieszad.

3. Kulki wielkosci orzecha wtoskiego wyktada¢ na papier do pieczenia. Odstawic
do catkowitego wystygniecia.


http://www.manufakturaciastek.pl/owsiane-kuleczki-czekoladowe/

4. Smacznego!



