Najlepsze nales$niki
Nalesniki zawsze robitam na tzw. ,czuja” i zawsze mi wychodzity. Jednak gdyby

kto$ sie mnie zapytat jak robie nales$niki, nie potrafitaby, odpowiedzie¢ na to
pytanie. Do czasu az natknetam sie na przepis Dorotus. Dorotko, to juz nie sg
Twoje nales$niki:))) Teraz tez sg moje. Uwielbiamy je. A jak jeszcze posmaruje je
sie.. nutella..

Sa idealne na wielka patelnie, bo sSwietnie sie przewracaja. Smakujg wprost..
nalesnikowo. Nie ma lepszych. Uwielbiamy je z nutella, dzemami, serkami. Gtdéwnie
jemy nales$niki na stodko. Tym razem pierwszenstwo miata domowej roboty marmolada
truskawkowa. Naprawde polecam ten przepis.

T v ol

Sktadniki na 12 wielkich 30 cm nales$nikow:
= 1050 ml mleka (litr i 5 ml)

* 50 g cukru (u mnie fruktoza)

6 jajek

300 ml $mietany kremdéwki

kilka kropli esencji waniliowej (uzytam pasty z wanilii)

1/4 tyzeczki soli

375 g maki

Przygotowanie
1. Wszystkie sktadniki doktadnie wymiesza¢ razem tak by nie byto grudek.

2. Jesli chcemy pomniejszy¢ proporcje to podstawowy przepis jest 1/3
powyzszego.

3. Smazy¢ na masle lub na sprayu bezttuszczowym.

4. Smacznego!


http://www.manufakturaciastek.pl/najlepsze-nalesniki/

