Tartaletki — mini kruche babeczki z owocami lesSnymi
Sg w sam raz na jeden kes. Oczywiscie mozna je zrobi¢ wieksze, ale pomyslatam,

ze takie mini sg bardziej urokliwe. I chyba miatam racje:) Kuszg w loddéwce, a

czekajg na jutrzejsze urodzinki Kapselkowe. Z przepysznym kremem cytrynowym..

Kruche ciasto:
= 250 g maki pszennej

150 g masta

3 Xyzki cukru pudru (u mnie fruktoza)

1 jajko

1 tyzka zimnego mleka

Krem cytrynowy:
= 250 g serka homogenizowanego (u mnie odttuszczony i bez cukru)

= 100 g Smietany (np. 30%)
* 60 g cukru pudru (u mnie fruktoza)

= skorka z potowy otartej cytryny

Ciasto

1. W misie rozgnies¢ wszystkie sktadniki, uformowac¢ kule i wstawi¢ do loddéwki
na minimum 30 minut.


http://www.manufakturaciastek.pl/mini-kruche-babeczki-z-owocami-lesnymi/

. Wyja¢ kule z loddéwki. Poniewaz jest ona dos¢ kleista potrzebna bedzie maka

do podsypywania. Rozwatkowa¢ ciasto na grubos$¢ 4 mm.

. Wycig¢ ksztatt wiekszy niz sSrednica foremek i wytozy¢ foremki ciastem.

Ponaktuwa¢ widelcem spdd.

. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (190 stopni) i piec przez 15 minut (zalezy

od rozmiaru foremek) do ztotawego koloru.

. Wyja¢ i odstawi¢ do wystygniecia.

. Wszystkie sktadniki potgczy¢ razem i wymiesza¢ na gtadka mase.
. Naktada¢ do foremek, udekorowa¢ owocami le$nymi.

. Smacznego!



