To tradycyjne niemieckie pierniczki. Przepiséw jest na nie cate mnéstwo, ja
wybratam przepis z wycinarki do ciastek. Ciastka wyszty dos¢ twarde, ale po
dwudniowym lezeniu byty bardziej miekkie. 0 dziwo, to co mnie nie zachwyca,
zachwyca moje dzieci. Starszy zajadat sie nimi, a mtodszy traktowat jako..
zabawke:)

Tak, dzisiaj jest nasza Rocznica Slubu. Nigdy nie pamietam ktdérego to

listopada:) Ale to dzisiaj:) Ciasteczka z my$la o nim.

Sktadniki na 3 blaszki ciasteczek:
= 375 g ciemnej melasy (uzytam miodu naturalnego)

50 g cukru trzcinowego

100 g masta

2 Xyzeczki przyprawy piernikowej

500 g maki pszennej

8 g proszku do pieczenia

Przygotowanie ciasteczek

1. Pewnie dlatego moje ciasteczka wyszty twardawe. Bo ominetam ten punkt i
wszystkie sktadniki umies$citam w micie robota kuchennego i potaczytam. Moze
tutaj tkwi sedno miekkos$ci lebkuchen? W garnuszku rozpusci¢ melase, cukier
i masto. Odstawi¢ do ostudzenia.


http://www.manufakturaciastek.pl/lebkuchen/
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. W misie robota kuchennego umie$ci¢ wszystkie sktadniki razem z masag

maslang. Wymiesza¢ do catkowitego potagczenia.

. Wyrobi¢ ciasto.

. Odstawi¢ ciasto na noc do loddwki.

. Rozwatkowa¢ ciasto na blacie posypanym maka.
. Wycina¢ ciasteczka.

. Piec w temperaturze 175 stopni przez okoto 10 minut do lekkiego

zbrazowienia bokéw ciasteczek.

. Smacznego!



