Kukurydziane ciasteczka z powid*ami sliwkowymi oprészone cukrem waniliowym
Jedne z mniej smacznych ciasteczek, ktdére robitam ostatnio, ale za to bardzo

urokliwe.Bardziej kruche. Zresztg co kto lubi:) Moze polubicie i bedg Wam
smakowac.

Robigc te zdjecia, myslatam, Ze bedzie *atwo. Bytam zadowolona z efektdw, ale
kiedy zobaczytam je na komputerze, to poczutam wielkie rozczarowanie. No nic,
zdjecia sg tutaj, bo ciastka zostaty zjedzone wszystkie i nie miatam rekwizytéw
do ponownych zdje¢:) I tak: Sony ILCE -7, przystona f/4.5, ekspozycja 5s., ISO
200, odchylenie ekspozycji skok +1, ogniskowa 90 mm.

Dzien byt juz dos$¢ pochmurny, stad ISO 200, z reguty robie na ISO 100. Pobawitam
sie ustawianiem i przesuwaniem ciastek, by osiagna¢ zamierzong gtebie ostrosci.

I ot, takie zdjecie jak ponizej:)


http://www.manufakturaciastek.pl/kukurydziane-ciasteczka-z-powidlami-sliwkowymi-oproszone-cukrem-waniliowym/

Sktadniki na okoto 16 ciastek:
= 300 g maki kukurydzianej,

= 2 z6%ttka,
= 1 tyzeczka proszku do pieczenia,

» 4 tyzki cukru,



= woda do potaczenia ciasta
» powidta Sliwkowe,

* cukier waniliowy do oprészenia ciastek

Przygotowanie

1. Wszystkie sktadniki na ciastka potaczy w misie robota. Dolewaj stopniowo
niewielka ilos¢ wody, tak by z ciasta uformowal plastycznag kule.

2. Z ciasta odrywaj po kawateczku wielkosci orzecha wtoskiego. Utéz kule na
blaszce pokrytej papierem do pieczenia. Zréb wgniecenie palcem i tyzeczka
nat6z powidta sliwkowe. Prawdziwe powidta $liwkowe nie wymagajg cukru. Ja
swoje S$liwki piektam w piekarniku przez kilka dni po kilka godzin az
wyparowata z nich woda i zrobita sie z nich gesta masa.

3. Ciastka piecz w temperaturze 175 stopni przez okot*o 15-20 minut do
leciutkiego ich zeztocenia.

4. Przed zjedzeniem oprész cukrem waniliowym. Smacznego!


http://manufakturaciastek.blox.pl/2012/08/Powidla-sliwkowe.html

