Majac szesciolatka w domu nie sposéb unikngé¢ gorgczki Euro. Dopadta i mnie, chotd

za pitka nie przepadam. Postanowilis$my wraz z synem zrobi¢ mafinki i udekorowad

je na wesoto. Efekty i przepis ponizej

Sktadniki na 10 mafinek czekoladowych:
= 110 g masta

110 g cukru (zastagpitam fruktoza)

2 jajka

150 g mgki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

tabliczka gorzkiej czekolady rozpuszczona w kapieli wodnej

50 ml mleka

60 ml sSmietany

Sktadniki na krem:
= kostka masta

= 1 szklanka cukru pudru
» kilka kropli aromatu waniliowego

» 300 g serka filadelfia (u mnie serek Linessa z Lidla)

Mafinki
1. Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Oddzielnie


http://www.manufakturaciastek.pl/czekoladowe-babeczki-euro-2012/

wymiesza¢ sktadniki suche, a oddzielnie mokre.

2. Do nagrzanego piekarnika (190 stopni) wtozy¢ forme wytozong papilotkami z
surowym ciastem (gesta konsystencja) i piec okoto 25 minut (do suchego
patyczka) .

Krem
1. Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mikserze i ubi¢ na gtadka mase.

2. Wstawi¢ do zamrazarki na okoto 30 minut. Mozna sprawdzaé¢ czy krem uzyskat
dobra do ozdabiania rekawem cukierniczym konsystencje.

3. Mitego ozdabiania:) Smacznego.



